GELLERT GARTEN Menuplan 20. bis 26. Mai 2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Gruss aus der Kiche GemiUsecreme- Kerbelsuppe GrUnerbsensuppe Zwiebelsuppe
* suppe oder Salat oder Gemuisesalat oder Salat
Kressesuppe oder Gemusesalat
* * * * *
Vitello Tonnato Schweinsragout | 7~ ~Jenzers —, Tortelloni an Gebratenes
mit mediterraner Art || | Kalbsbratwurst) | Tomaten- Doradenfilet
Pommes Frites mit Polenta ' .. Senfsauce Specksauce mit
und Auberginen dazu Bratkar und Parmesan Eierschwédmmlisauce
Krautstiel-Ge und Gersotto
oder oder oder oder oder
Mischpilze Risotto Bulgursalat Spiegelei "Fritto Misto" Panierter
mit Morcheln libanesische Art mit Bratkartoffeln im Bierteig Camembert
Parmesan gehobelt mit Falafel und Krautstiel- frittiertes Gemuise mit Preiselbeeren
== und Joghurtdips gemuUse mit Krauterquark und Blattsalat
i * ) * * * *
“Schoggitartelet & Karamell Kopfli Himbeer-Quark Zitronen Cake Panna Cotta mit
Frichtecoulis
ABend _—Abend_— Abend Abend Abend
Uberbackene {{ [ Pouletsalat an :;" Griessbrei mit Toast Hawaii mit Wienerli
Ravioli “uCocktailsauce /4 Zimt-Zucker Schinken, Ananas mit Kartoffelsalat
mit Blattsalat “wmogarniert Birnenkompott und Raclettekase Senf
Wochenhit: Seelachsfilet paniert, Kartoffelsalat und Remouladensauce CHF 22.00

Chef's Choice: Gellert Sommer Hot Dog mit Pulled Beef und Cole Slaw, BBQ Dips, Crispy Onions CHF 22.00

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot.
Gerne geben wir lhnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden.

"

L

SAMSTAG

Rindsbouillon mit
Einlage oder
Gemuisesalat

*
RindszUngli
an Kapernsauce
dazu
GemdUsereis

oder

Fried Rice
mit Gemuise
und
Tofu
*
Kirschenkompott
mit Porto

Abend

Waldbeeren
Palatschini
mit Vanillesauce

-_=_.Wunschgericht

SONNTAG

Gruss aus der Kiche
*

Blumenkohlsuppe
*
Baselbieter
Kalbsgeschnetzeltes
ZUircher Art
mit NUdeli
Erbsli & RUebli

oder

Polenta mit
roten Zwiebeln,
Oliven und Thymian
und Pecorino
*

Beeren-
Skyrschnitte

Abend

Ochsenmaulsalat
mit Gschwellti

Tagesteller

Tagesmenu 2-Gang CHF24.00
Tagesmenu 3-Gang CHF27.00
Sonntagsmenu 3-Gang CHF32.00

CHF 20.00




