
Menüplan  

KW 21 Mittagessen Vegi-Menü Abendessen

Montag Minestrone Minestrone

20. Mai Kalbsbraten mit Salbei Pilz-Tomatenragout mit Salbei Bündner

Pfingstmontag an Portweinsauce Tagliatelle Gerstensuppe

Tagliatelle und Tomate mit Kräuterkruste mit Brot

und Tomate mit Kräuterkruste

Zweifarbiges Schoggimousse Zweifarbiges Schoggimousse

Dienstag Sellerierahmsuppe Sellerierahmsuppe Tagessuppe

21. Mai Ravioli mit Gemüse Ravioli mit Gemüse Kartoffel-Lauchgratin

 an Tomatenrahmsauce an Tomatenrahmsauce mit Bergkäse

 und Reibkäse und Reibkäse

Zitronenquarkcrème Zitronenquarkcrème

Mittwoch Gemüseschaumsüppli mit Parmesan Gemüseschaumsüppli mit Parmesan Tagessuppe

22. Mai Paniertes Pouletschnitzel Paniertes Quornschnitzel Heisser Beinschinken

mit Zitrone mit Zitrone mit Senf 

Pommes Frites Pommes Frites und Hörnlisalat

Glasierte Karotten Glasierte Karotten

Donnerstag Suppe Pflanzerart Suppe Pflanzerart Tagessuppe

23. Mai Schweinsbratwurst Zucchetti im Eimantel Pilztoast

mit Zwiebelsauce mit Kräutersauce mit Rahmsauce

Parmesanpolenta auf Parmesanpolenta und Kräutern

Blumenkohl Blumenkohl

Freitag Hühnerbouillon mit Käseschnittli Gemüsebouillon mit Käseschnittli Tagessuppe

24. Mai Fischstäbli Seelachs (CA) Tofustäbli mit Sauerampfer-Mayo Rhabarberkuchen

mit Sauerampfer-Mayo Salzkartoffeln mit Schlagrahm

Salzkartoffeln und Rahmspinat Rahmspinat

Samstag Tomatensuppe mit Rahm Tomatensuppe mit Rahm Tagessuppe

25. Mai Cipolatta mit Kräutersauce Spiegelei mit Kräutersauce Käseplättli garniert

Bratkartoffeln Bratkartoffeln mit Brötli

Spargelgemüse Spargelgemüse

Sonntag Gemüsebouillon mit Backerbsen Gemüsebouillon mit Backerbsen Tagessuppe

26. Mai Rindsgeschnetzeltes an Balsamico Vegigeschnetzeltes an Balsamico Wienerli im Teig

Teigwaren mit rotem Pesto Teigwaren mit rotem Pesto mit Senf

"Ärbsli mit Rüebli" "Ärbsli mit Rüebli" und Salat

Tiramisu Tiramisu

Wir wünschen Ihnen "en Guete"!  

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewünscht.

20. Mai 2024 bis 26. Mai 2024

Wochenhit: Grüner Spargel mit Rauchlachs (NO) und neuen Kartoffeln, Dill-Senfsauce

Gits au zum Znacht:

Gefülltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Käseteller, Birchermüesli, Spiegelei/Rührei, Waldfest, Café Complet

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden 

auf Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer 

Produktion. 

Stärkebeilagen können auf Wunsch getauscht werden.


