senevita

Residenz Nordlicht

MENUPLAN WOCHE 20 / 13. bis 19. Mai 2024

Montag, 13. Mai 2024

Suppe Broccolicremesuppe mit Mandeln oder bunter Blattsalat mit Radisli
Fleisch Spaghetti Bolognese (mit Rindfleisch) und Gemusestreifen CHF
Fisch Lachstranche "Tataki" scharf gebratene Lachstranche an Ponzu Sauce CHF

(japanische Sojasauce) mit gebratenem Gemdisereis

Vegi "Arancini" Reisballchen gefillt mit Spargelragout CHF
serviert mit Ofengemuise und Barlauch-Mayonnaise

Dessert Cassata mit Rahm CHF

25.00

30.00

24.00

6.00

Dienstag, 14. Mai 2024

Vorspeise  Gefligelbouillon mit Reis oder Blattsalat mit Couscous

Fleisch Schweinscordon bleu mit Zitrone CHF
Pommes frites und buntes GemUsebouquet

Fisch Gebratene Jakobsmuscheln (FAO21) an Basilikumsauce mit Zitrone CHF
mit Venere-Reis und Gemise

Vegi Penne mit "Pesto rosso" und Cherrytomaten CHF

Dessert Cremeschnitte CHF

28.00

30.00

24.00

6.00

Mittwoch, 15. Mai 2024
Vorspeisen Selleriesuppe mit Speck oder Lattichsalat mit Grana Padana

Fleisch Pouletsteak an asiatischer Sauce mit CHF
Basmatireis und Pak Choi

Fisch Fischstdbchen (FAO61) mit Zitrone und Kriuter-Sauverrahm CHF
Salzkartoffeln und Rahmspinat

Vegi Falafel Schnitzel auf Ratatouille und Krauter-Sauerrahm CHF

Dessert Beeren Tiramisu CHF

Donnerstag, 16. Mai 2024

28.00

25.00

24.00

6.00

Vorspeisen GemUsebouillon mit Gemuisejulienne oder Tomatensalat "Caprese"

Fleisch BBQ Schweinebauch CHF
mit Nudeln und Broccoli

Fisch Gebratenes Rotzungenfilet (FA027) mit Zitrone, Oliven und Tomaten, CHF
Wrfelkartoffeln und Kefen

Vegi Im Teig frittierte Spargeln mit Zitronen-Mayonnaise und Radieschen CHF

Dessert Fruchtsalat CHF

28.00

30.00

24.00

6.00



Freitag, 17. Mai 2024

Vorspeise Karottensuppe mit Ingwer oder Blattsalat mit NUssen

Fleisch Grines Pouletcurry nach thaildndischer Art CHF 28.00
mit Jasmin Reis und Pak Choi

Fisch Gebratenes Saiblingsfilet (IS) mit Rotweinbutter CHF 30.00
Salzkartoffeln und Lauchgemise

Wéhe Kirschenwahe und Spargel-Kartoffel-Wéahe CHF 24.00

Dessert Caramel Creme mit Birne CHF 6.00

Samstag, 18. Mai 2024

Vorspeisen Fleischbouillon mit Eierschwammli oder Bohnensalat mit Kerbel

Fleisch Schweinskotelett mit Café de Paris CHF 28.00
Pommes frites und Erbsen und RUebili

Fisch St. Petersfisch (FA0O61) im Ei gebraten mit Zitrone CHF 30.00
auf Krauterrisotto und Ratatouille

Vegi Kartoffel-Gnocchi an Tomaten-Gin-Sauce CHF 24.00

Dessert Eiskaffee mit Kirsch und Rahm CHF 6.00

Sonntag, 19. Mai 2024

Suppe Spargelcremesuppe CHF 6.00
Vorspeise Rindstartar mit Senfkérner, Mango Chutney und Oliven Ciabatta CHF 15.00
Fleisch Kalbsgeschnetzeltes an Calvados Sauce CHF 40.00

Butternudeln und Gemisebouquet

Fisch Gebratener Wolfsbarsch (TR) an Meaux Senfsauce mit Zitrone CHF 34.00
auf Griesspolenta mit Romanesco

Vegi Rotes Thaicurry mit Tofu und Gemuise CHF 24.00

Dessert Coupe Romanoff CHF 11.50

Unsere MeniU Empfehlung:

Barlauch Tagliatellini "Primavera" mit gebratenem Gemdise,
Cherry Tomaten und Grana Padano (inkl. Suppe oder Salat) CHF  20.00

Hausgemachter Rindfleischburger im Bun mit Tomaten, Kase,
BBQ Sauce und Pommes frites (inkl. Suppe oder Salat) CHF 29.00

Das Nordlicht Team heisst Sie willkommen und winscht Ihnen ,En Guete”



